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LES ENTRÉES 

Artichaut Camus Prince de Bretagne, vinaigrette bourgeoise   12
Warm artichoke Camus Prince de Bretagne 

Fricassée d’escargots et girolles fraîches   14
Snails & wild mushrooms fricassée

Croustillant de pieds de cochon, sauce gribiche parfumée a l’estragon   15
 Crispy pork feet, gribiche sauce

Cuisses de grenouilles sautées à l’ail   16
Garlic fried frog legs

MENU GOURMAND 

Entrée / plat / dessert   35
Entrée / plat ou plat / dessert   27

Plat unique   21

Pâté de chevreuil d’Alsace aux champignons sauvages, confit d’échalotes
Wild deer terrine with mushroom, candied shallots

—

Paleron de bœuf façon pot-au-feu 
Soft beef chuck pot-au-feu style

—

Île flottante aux pralines roses 
Pink praline floating island

LES PLATS

Poisson selon arrivage   (prix au cours)
Catch fish of the day

Petit salé aux lentilles vertes   25
Soft salted pork with green lentils

Tranche de foie de veau juste saisie en persillade   26
Seared veal liver with garlic and parsley sauce

Tournedos de bœuf Simmental, sauce au poivre Sarawak   32
Simmental  beef tenderloin, Sarawak black pepper sauce 

LES FROMAGES ET DESSERTS 

L’assiette de fromages du moment   8
Cheese plate selection 

Pavlova à la quetches d’Alsace   8
Pavlova with plums from Alsace

Crème onctueuse au chocolat, crumble cacao   8
Soft chocolate cream, cacao crumble 

Baba au rhum Saint James, mascarpone à la vanille   9
Saint James Rum baba, vanilla soft mascarpone cream

L’île flottante aux pralines roses   9
Pink praline floating island


